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We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you
for buying Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at
www.tescoma.com.

Cookware TULIP

Characteristics

Cookware TULIP is made of high-grade stainless steel. Thanks to its compact
all-stainless steel manufacture with solid grips and elegant round shapes of
vessels, it is excellent for both traditional and modern kitchens.

The cookware TULIP is provided with an extra thick sandwich bottom. Heat is
transferred from the cooker into the vessels continuously without variation and evenly
throughout the bottom. Cooking is easier, without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise
on energy. The cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker
remains efficient even if set to a low output. Meals left in the vessels preserve their
temperature fora long time.

Saucepan TULIP SUPER STEAK is provided with a special treatment of inside surface
for stylish steak preparation.

Cookware TULIP is made so as to meet the demands of intense and prolonged use and
meets the highest demands placed on healthy, comfortable and economic cooking.

Cookware TULIP is suitable for all types of cooker: gas, electric, vitro-ceramic and
induction cookers.

Cooking in TULIP cookware
Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only low
or medium output further during the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking, make use of the heat
retaining properties of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of the
bottom of the cookware and avoid the flame expanding over the bottom - if this happens,
the grips could burn or even suffer damage.

Never heat empty vessels!

BEWARE!
When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over a long
time, purple or brown stains might appear on the metal surfaces. These stains do not
affect the correct function, they do not represent a health hazard or fault and cannot be
claimed.

TULIP cookware maintenance and care
Wash and wipe dry cookware thoroughly before first use. To permanently preserve good
appearance, always cook in properly cleaned cookware!

Clean with normal detergents; never use aggressive substances, chemicals and sharp
objects. The cookware can be cleaned using special agents for stainless steel - we
recommend CLINOX for excellent cleaning results. The cookware TULIP is dishwasher
safe.

Leave to soak excessively dirty vessels in water or water with detergent.

Should white stains appear on the inside surface, use vinegar, lemon drops or the
special CLINOX stainless steel cleansing agent to clean. The stains are caused by
mineral sediments present in water and their formation depends on the quality
and hardness of local water. To prevent excessive formation of the white stains,
always add salt only to the boiling water. The white stains do not affect the function
of the vessels and are not hazardous to health. As such they do not represent
afaultand cannot be claimed.

5-year warranty

A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the instructions for use
- resulting from an impact, fall or mishandling
- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for
alist please refer to www.tescoma.com.
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Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku T a dékujeme za diivéru projevenou
nasi znacce. V prlpade potreby se prosim obratte na svého prodejce nebo na
firmu T ictvim www. com

Nadobi TULIP

Charakteristika

Nadobl TuLIP Je vyrobeno z prvotrldm nerezavéjici oceli. Diky své kompaktni
ivnimi tchyty a el im oblym tvarlim nadob je

Vynlkajl(l pro poutiti v klasuke imoderni kuchyni.

Nadobi TULIP je opatfeno extra silnym sendvicovym dnem. Teplo ze spordku je
prredavano dovnitf nadob plynule, bez vykyvii a rovnomémné po celé plose dna. Vareni
je snazsi, bez nezadouciho pripalovéni.

Sendvicové dno ma vynikajici termoakumulaéni vlastnosti, které umoziiuji isporu
energie. Spordk je mozné vypinat s predstihem pred ukoncenim vareni, vareni probiha
i pi nizkém vykonu sporaku. Pokrmy ponechané v nadobi si déle uchovaji svou teplotu.

Panev TULIP SUPER STEAK je opatfena specialni tipravou vnitiniho povrchu dna pro
stylovou piipravu steaku.

Nadobi TULIP je vyrobeno tak, aby vyhovélo ndrokim na intenzivni a dlouhodobé
poutzivani a spliuje vsechny pozadavky kladené na zdravé, komfortni a isporné vareni.

Nadobi TULIP je vhodné pro viechny typy sporakii: plynové, elektrické, sklokeramické
iindukéni.

Vareni v nadobi TULIP
Spordk nastavte na maximum jen na pocatku vareni, potom pokracujte na nizky,
maximdlné stredni vykon sporaku.

Sporék vypinejte s predstihem jeSté pred ukontenim vafeni, vyuZivejte
termoakumuklacnich vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo mensi,
nez je primeér dna nadoby, plamen hofaku nesmi nikdy pesahovat okraje dna nadobi -
v takovém pripadé mohou tichyty palit, pfipadné miize dojit k jejich poskozeni.

Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte!

POZOR!

Pii dlouhodobém piehfivani prazdnych nebo nedostate¢né naplnénych nadob se mize
na povrchu kovovych casti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni neomezuje
funkénost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, nenivadou vyrobku a nemize byt predmétem
reklamace.

Udriba a péce o nadobi TULIP
Pred prvnim pouzitim nadobi diikladné umyjte a vytrete do sucha. Vafte vzdy jen v dobe
vycisténém nadobi, jen tak zachovate jeho dobry vzhled trvale!

Nadobi cistéte béznymi cisticimi prostredky, nikdy k cisténi nepouZivejte agresivni latky,
chemikdlie a ostré predméty. Nadobi TULIP Ize cistit specidlnimi prostfedky pro ¢isténi
nerezového nadobi, jako idedIni doporucujeme Cistici prostredek CLINOX. Nadobi TULIP
Ize myt v mycce na nadobi.

Silné znecisténé nadobi nechte odmocit ve vodé Gi roztoku vody se saponatem.

Objevi-li se uvnitf nadobi bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu nebo
specidlnim pripravkem na nerezové nadobi, cisticim prostiedkem CLINOX. Jde o sedimenty
minerélii obsazenych ve vodé a jejich tvorent je zavislé na mistnich podminkach a tvrdosti
vody. Tvorbu bilych usazenin vyrazné omezite solenim az do vafici vody. Bilé skvrny nijak
neomezujf funkcnost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku a nemohou
byt pfedmétem reklamace.

5 rokii zaruka

Na tento vyrobek je poskytovana 5-letd zdruka, pocinaje dnem prodeje.
Zéruka se zasadné nevztahuje na tyto pripady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s navodem k pouziti
- zavady byly zplisobeny iderem, padem ci neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény

V pfipadé oprévnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze
servisnich stfedisek, seznam na www.tescoma.com.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir lhr in unsere
Marke gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an lhren
Handler, bzw. an die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

Kochgeschirr TULIP

Beschreibung
Das Kochgeschirr TULIP ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt.

Dank der kompakten Konstruktion aus Edelstahl mit massiven Griffen und den
eleganten runden Formen ist fiir den Gebrauch in der klassischen sowie modernen
Kiiche hervorragend.

Das Kochgeschirr TULIP ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen. Die Warme
vom Kochherd wird ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen und gleichmaRig
durch die ganze Bodenflache iibergegeben. Das Kochen ist leichter, es kommt zu keinem
unerwiinschten Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Warmeleit-Eigenschaften, die zur
Energieersparnis beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor das
Gargut fertig gekocht ist, das Kochen erfolgt auch bei niedriger Leistung des Kochherdes.
Die gekochten Lebensmittel bleiben im Kochgeschirr langer warm.

Die Innenoberflache der Bratpfanne TULIP SUPER STEAK ist mit einer speziellen
Oberflachenbehandlung zur stilvollen Zubereitung von Steaks versehen.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs TULIP werden die Anspriiche auf intensive und
lange Nutzung beriicksichtigt, das Kochgeschirr erfiillt samtliche Anforderungen auf
gesundes, komfortables und sparendes Kochen.

Das Kochgeschirr TULIP ist fiir samtliche iibliche Herdarten geeignet: Gas-, Elektro-,
ek ische und Induktionsherd
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Kochen im Kochgeschirr TULIP
Den Kochherd auf die max. Leistungsstufe nur am Anfang des Kochens einstellen, dann
auf niedrige, max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Warmeleit-Eigenschaften
des Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte gleich

oder kleiner als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie iiber den
Rand des Topfbodens hinausragen - in diesem Fall werden die Griffe heil3, es kann zu ihrer
Beschadigung kommen.

Das leere Kochgeschirr nie erhitzen.

ACHTUNG! -

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten KochgefaBe
kann die Oberflache der Metallteile violett bis braun verfarbt werden. Diese Verfarbung
beeintréchtigt keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres,
stellt keinen Produktmangel dar und kann nicht beanstandet werden

Wartung und Pflege um das Kochgeschirr TULIP

Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirr griindlich abspiilen und trockenwischen.
AusschlieBlich im gut gereinigten Kochgeschirr kochen, nur so kann das perfekte
Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft aufrechterhalten werden!

Das Kochgeschirr mit iiblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel,
Chemikalien, scharfen Gegenstdnde verwenden. Das Kochgeschirr TULIP kann mit
speziellen Mitteln fiir Reinigung des rostfreien Kochgeschirrsreinigen, das Reinigungsmittel
CLINOX ist empfehlenswert. Das Kochgeschirrset TULIP ist spiilmaschinenfest.

Das stark verschmutzte Kochgeschirr im Wasser, bzw. in der Ldsung mit Spiilmittel
einweichen lassen.

Treten im Kochgeschirr weiBe Flecken auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen
Zitronensaft, bzw. mit speziellem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr -
Reinigungsmittel CLINOX reinigen. Es handelt sich um abgelagerte Mineralien und die
Bildung hangt von den drtlichen Bedingungen und der Wasserharte ab. Um die Bildung der
weiBen Flecken wesentlich zu reduzieren, ist erst das siedende Wasser zu salzen. Die weiRen
Flecken beeintrachtigen keinesfalls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des
Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar und kdnnen nicht beanstandet werden.

5 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine G frist von 5 Jahren ab Verl
Die Garantie erstreckt sich grundsétzlich nicht auf folgende Félle:

gewahrt.

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung
- StoB-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an
eine Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.



[fr)

Nous vous félicitons de I'achat d‘un produit Tescoma et vous remercions
de la confiance accordée a notre marque. En cas de besoin, veuillez vous
adresser a votre revendeur ou a la société Tescoma par l'intermédiaire du
site www.tescoma.com.

Ustensiles de cuisine TULIP

Caractéristique
Les ustensiles de cuisine TULIP sont fabnques en adier |noxydable de haute qualité.
Leur construction compacte en acier inoxydable, leurs poi ives et leur
élégante forme arrondie s'adaptent parfaitement aux cuisines smodernes et dassiques.

Les ustensiles de cuisine TULIP sont munis d'un fond en sandwich particulierement
épais. La chaleur est donc répartie régulierement sur toute la surface du fond, sans
variations intempestives. La cuisson est de ce fait plus facile, sans risque de brdler les
aliments.

Le fond massif en sandwich a une excellente capacité d‘accumulation thermique, ce
qui permet une économie d*énergie - la cuisson est plus rapide avec une consommation
limitée d'énergie: il est possible d‘arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson.

La poéle TULIP SUPER STEAK est munie d'un traitement spécial de la surface
intérieure du fond pour permettre une préparation élégante des steaks.

Les ustensiles de cuisine TULIP sont fabriqués de maniére a permettre un usage intensif
et prolongé; ils répondent aux exigences d‘une cuisine saine, confortable et
économique.

Les ustensiles de cuisine TULIP conviennent a tous les types de cuisiniéres: a gaz,
€lectriques, vitrocéramiques et a induction.

Cuisson dans les ustensiles TULIP
N'utiliser la puissance maximale de la cuisiniére qu'en début de cuisson, puis continuer
a puissance réduite ou moyenne.

Arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson et profiter des capacités d‘accumulation
thermique du fond en sandwich.

Choisir une surface de chauffe de taille convenable, dont le diamétre est égal ou
inférieur du diameétre du fond; la flamme du gaz ne doit jamais dépasser le bord du fond -
dans ce cas, les poignées s'échauffent, avec risque de dommages et de brilures.

Ne jamais chauffer des récipients vides!

ATTENTION!

En cas de chauffage intensif de récipient vides ou insuffisamment remplis peuvent
apparaitre des taches brunes ou violettes sur la surface métallique. Ces taches n‘ont
aucune influence sur la fonction, ne sont pas un défaut du produit et ne peuvent faire
l'objet d'une réclamation.

Entretien des ustensiles de cuisine TULIP
Nettoyer et sécher avant la premiére utilisation. Cuisiner uniquement dans des ustensiles
propres, de maniére a leur conserver leur aspect impeccable!

Nettoyer au moyen de produits courants, sans utiliser de produits agressifs ou abrasifs.
Les ustensiles de cuisine TULIP peuvent étre nettoyés au moyen de produits spéciaux pour
I'acier inoxydable, produits parmi lesquels nous recommandons le produit de nettoyage
CLINOX. Les ustensiles de cuisine TULIP peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Si besoin, laisser tremper avec de I'eau ou une solution de détergent.

Si des dépots blancs apparaissent a l'intérieur, il est possible de les éliminer avec du
vinaigre, du jus de citron ou au moyen d'un produit de nettoyage pour acier inoxydable,
par exemple CLINOX. Il s‘agit de sédiments minéraux provenant de l'eau, dont la
formation est influencée par les conditions locales et la dureté de I'sau alimentaire. Leur
formation peut étre limitée en salant I'eau seulement a I'‘ébullition. Ces taches n‘ont
aucune influence sur la fonction, ne sont pas un défaut du produit et ne peuvent faire
l'objet d'une réclamation.

5 ans de garantie

Ce produit est couvert par une garantie de 5 ans a dater de I'achat. La garantie ne couvre
toutefois pas les cas suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent mode d'emploi
- les défauts proviennent d‘un choc, d‘une chute ou d‘une manipulation incorrecte
- le produit a fait 'objet de modifications ou réparations non autorisées

Toute réclamation doit étre adressé au vendeur ou a n'importe quel service d'entretien
dont la liste se trouve sur le site Internet www.tescoma.com.
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(] congratullamo con voi per Iacqulsto dl questo prodotto Tescoma. Grazie
per aver scelto T Per potete contattare il vs.
rivenditoreo direttamente Tescoma al sito web www.tescoma.com.

Batteria TULIP

Caratteristiche

Le pentole TULIP sono prodotte in acciaio inossidabile di ottima qualita. Grazie
a cio in aggiunta ai solidi manici e alla forma tondeggiante dei suoi recipienti, sono
ideali sia per cucine tradizionali che moderne.

Le pentole TULIP sono provviste di fondo sandwich extra spesso. Il calore si trasmette
dalla fonte al recipiente in modo continuo senza variazioni e uniformemente su tutta la
superficie. Cucinare & pit semplice, senza rischio di andare oltre la cottura.

Il fondo sandwich ha eccellenti proprieta di trattenimento del calore, con
conseguente risparmio energetico. La fonte di calore pud essere spenta prima di
terminare la cottura pur rimanendo efficiente. | cibi lasciati nel recipiente mantengono
la temperatura a lungo.

La padella TULIP SUPER STEAK & provvista di uno speciale trattamento sulla
superficie interna per preparare eccellenti bistecche.

Le pentole TULIP sono prodotte al fine di garantire un uso intenso e prolungato
e soddisfare requisiti in termini di salute, comodita ed economicita.

Le pentole TULIP sono adatte a tutti i tipi di cottura: gas, elettrica, vetro-ceramica
einduzione.

Cucinare con pentole TULIP
Posizionare afonte di calore al massi lonellafaseiniziale del processo di cottura

e a bassa e media fiamma durante il resto del processo.

Spegnere la fonte di calore in anticipo, sfruttando le proprieta di trattenimento del
calore del fondo sandwich.

Assicurarsi che la misura della fonte di calore non ecceda il diametro del fondo della
pentola evitando che la fiamma si espanda oltre il fondo - se questo succede, i manici
potrebbero bruciare o essere danneggiati.

Mai scaldare recipienti vuoti!

ATTENZIONE!

In caso di riscaldamento per lungo tempo di recipienti vuoti o recipienti con poco
contenuto, macchie viola o marroni possono apparire sulla superficie. Queste macchie
non condizionano il corretto funzionamento, non rappresentano un pericolo per la salute
e un difetto che pud essere reclamato.

Pentole TULIP conservazione e cura
Lavare e asciugare accuratamente le pentole prima del primo utilizzo. Per preservare
permanentemente I'aspetto brillante, cucinare sempre in pentole perfettamente pulite!

Pulire con normali detergenti; mai utilizzare sostanze aggressive, chimiche o oggetti
taglienti. Le pentole possono essere pulite utilizzando uno speciale agente per I'acciaio
inossidabile - raccomandiamo CLINOX per ottimi risultati. Le pentole TULIP sono lavabili
in lavastoviglie.

Lasciare in ammollo d'acqua o acqua con detergente pentole eccessivamente sporche.

Dovessero apparire macchie bianche sulla superficie interna, utilizzare gocce d'aceto
o limone o lo speciale agente CLINOX per I'acciaio. Le macchie sono causate dai sedimenti
minerali presenti nell'acqua e la loro formazione dipende dalla qualita e dalla durezza
dell'acqua utilizzata. Per prevenire la formazione eccessiva di macchie bianche,
aggiungere sempre il sale quando I'acqua bolle. Le macchie bianche non condizionano
il funzionamento e non sono pericolose per la salute. Cosi come non rappresentano un
difetto e quindi non sono motivo di reclamo.

Garanzia 5 anni

Una garanzia di 5 anni viene applicata a questi prodotti dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i seguenti difetti.

- dovuti ad uso improprio non compatibile con le istruzioni d'uso
- risultanti da impatto o caduta
- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri di
servizio; per ogni riferimento visitare il sito www.tescoma.com.
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Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar
Tescoma. Si lo necesita, contacte con su distribuidor o con Tescoma en
www.tescoma.com.

Bateria TULIP

Caracteristicas

La bateria TULIP est4 fabricada en acero inoxidable de primera calidad. Gracias a su
compacta fabricacion en acero inoxidable con sélidas asas y a la elegante forma
redondeada de sus recipientes, es excelente tanto para la cocina tradicional como
para la moderna.

La bateria TULIP estd provista de un fondo sandwich extra grueso. El calor es
transferido desde la placa hasta el interior de los recipientes continuamente y sin
variacién. Cocinar es mas facil, evitando los indeseados quemados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de acumulacion de calor, lo que
permite ahorrar energia. La placa se puede apagar antes de terminar la coccidn,
eincluso sigue siendo eficaz si se pone a fuego/calor bajo. Los alimentos que se dejan en el
recipiente después de ser cocinados mantienen su temperatura durante un largo tiempo.

La sartén TULIP SUPER STEAK estd provista con un tratamiento especial en su
superficie interior para cocinar bistecs.

La bateria TULIP esté disefiada para responder a los requisitos de un uso intenso
y prolongado compatible con las més altas exigencias para una coccion saludable,
comoda y econdmica.

La bateria TULIP es adecuada para todo tipo de cocinas: gas, eléctrica, vitroceramica
einduccion.

Cocinar en la bateria TULIP
Encienda la placa a maximo fuego/calor sélo durante la fase inicial del cocinado
y reduzca a bajo o medio durante el proceso de coccion.

Apague el fuego/calor antes de terminar la coccidn, para asequrar la utilizacion de las
propiedades de acumulacion de calor del fondo sandwich.

Aseguirese de que el tamaiio del fuego/calor no excede el didmetro del fondo del

recipiente y evite que la llama sobresalga por los laterales del mismo - si ocurriese ésto,
las asas podrian quemarse o sufrir dafios.
Nunca caliente recipientes vacios!

ATENCION!

Al calentar recipientes vacios o con poco contenido durante mucho tiempo, pueden
aparecer manchas violetas o marrones en las superficies metdlicas. Estas manchas no
afectan al correcto funcionamiento de los recipientes, no representan un peligro para la
salud ni un defecto, por tanto no pueden ser objeto de reclamacién.

Mantenimiento y cuidado de la bateria TULIP
Lavar y secar minuciosamente antes del primer uso. Para conservar su perfecto estado,
cocine siempre en baterias de cocina limpias!

Lavar con detergentes normales, no use nunca detergentes agresivos, quimicos ni objetos
afilados. La bateria se puede limpiar usando productos especiales para acero inoxidable -
recomendamos CLINOX por sus excelentes resultados. La bateria de cocina TULIP se
puede lavar en lavavajillas.

Dejar en remojo con agua y detergente los recipientes excesi Sucios.

Siaparecieran manchas blancas en la superficie interior de la olla, use vinagre, unas gotas
de limén o un producto especial limpiador de acero inoxidable como CLINOX. Las manchas
se producen debido a los sedimentos minerales presentes en el agua y su formacién
depende de la calidad y dureza del agua local. Para evitar una formacion excesiva de
manchas blancas, afiada siempre la sal después de que empiece el agua a hervir. Las
manchas blancas no afectan al funcionamiento de la bateria y no perjudican la salud. No
constituyen un defecto y no pueden ser objeto de reclamacién.

Garantia de 5 afios

Este producto tiene una garantia de 5 afios a partir de la fecha de compra.
La garantia nunca cubre defectos por:

- uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso
- defectos ocasionados por impactos, caidas o un manejo inadecuado
- reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas

En caso de quejas justificadas, por favor contacte con su distribuidor habitual o con
un centro de servicio técnico; para la lista de servicios técnicos, por favor, véase
www.tescoma.com.
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Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto. Obrigado por comprar
Tescoma. Se necessario, por favor contacte o seu revendedor ou a Tescoma
em www.tescoma.com.

Trem TULIP

Caracteristicas

0 trem TULIP é fabricado em aco inoxidavel de excel lidade. Gracas ao seu
fabrico em aco inoxidavel compacto com pegas sdlidas e formas arredondadas
é excelente para as cozinhas modernas e tradicionais.

0s tachos e panelas TULIP véem prevenidos com fundo térmico extra grosso. O calor
é transferido do fogdo para o tacho/panela pelo fundo continuamente sem variaoes
e uniformemente. Cozinhar torna-se mais facil e sem as indesejéveis refeicoes
queimadas.

0fundo térmico tem excelentes propriedades de retencao do calor, o que proporciona
a poupanca de energia. 0 fogao pode ser desligado antes do tempo de cozedura ter
terminado e mantém-se eficiente mesmo se baixar a temperatura. Os alimentos deixados
nos tachos e panelas mantém a sua temperatura por longos periodos de tempo.

A frigideira TULIP SUPER STEAK vem prevenida com um revestimento interior com
tratamento especial para a preparagao de bifes.

0s tachos e panelas TULIP foram concebidos para satisfazer as necessidades do uso
prolongado e intenso e corresponder a mais alta exigéncia colocada pela cozinha
lavel, confortavel e omi

0s tachos e panelas TULIP sdo adequados a todos os tipos de fogdo: gas, eléctrico,
vitroceramica e indugdo.

Cozinhar nos tachos e panelas TULIP
Ligue o fogao no maximo s6 na fase inicial da cozedura e reduza para médio ou baixo
numa fase posterior do processo do cozedura.

Desligue o fogao antes de terminar a cozedura; faca uso das propriedades de retencao
de calor do fundo térmico.

Assegure-se que o tamanho do disco do fogao ndo exceda o fundo do tacho ou

panela e evite que as chamas se expandam do fundo / se isso acontecer, as pegas podem
queimar-se e sofrer danos.
Nunca aquega tachos e panelas vazios!

ATENCAO!

Quando aquecer tachos e panelas vazios ou com pouco contelido durante muito tempo,
podem aparecer na superficie do utensilio manchas purpuras ou castanhas. Estas
manchas nao afectam o seu correcto funcionamento, no representam uma ameaga
asatde ou dano e no podem ser reclamadas.

TULIP manutencéo e cuidados
Antes da primeira utilizaao lavar e secar muito bem os tachos e panelas. Para preservar
permanentemente o seu aspecto elegante cozinhe sempre em tachos e panelas
devidamente limpos!

Lave com detergentes normais; nunca use substancias agressivas, quimicos e objectos
afiados. Os tachos e panelas TULIP podem ser limpos com agentes especiais de limpeza
para o aco inoxidavel — recomendamos CLINOX para obter excelentes resultados de
limpeza. Os tachos e panelas TULIP podem ser lavados na méaquina da louca.

Deixe de molho em dgua ou dgua e detergente os tachos e panelas que estiverem muito
sujos.

Manchas brancas podem aparecer no interior do utensilio, para as remover utilize vinagre,
gotas de limao ou o liquido especial de limpeza de aco inoxidével CLINOX. As manchas
poder ser provocadas pelos sedimentos minerais presentes na agua e a sua formagao
depende a qualidade e dureza da dgua local. Para prevenir a formacdo excessiva dessas
manchas brancas, adicione o sal s6 quando a dgua comegar a ferver. As manchas brancas
nao afectam o funcionamento do utensilio e ndo sdo prejudiciais a satide. Como ndo
representam danos nao podem ser reclamadas.

5 anos de garantia

0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.
A garantia nao cobre o seguinte:

- utilizaco inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizacdo
- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada
- reparacdes nao autorizadas e ou alteracdes feitas ao produto

Para reclamacdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de
servico Tescoma, para obter mais informagdes por favor vd a www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu p firm dziek fanie do
naszej marki. W razie potrzeby prosimy zwrécic slg do sprzedawcy wyrobu lub
firmy Tescoma za posrednictwem www.tescoma.com.
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Garnki TULIP

Charakterystyka

Garnki TULIP wykonano z pier inej stali j. Dzigki zwartej
konstrukcji wykonanej w catosci ze stali nierdzewnej, masywnym uchwytom
ieleganckim, zaokraglonym ksztattom, garnki te stanowia odpowiednie wyposazenie kuchni
klasycznej i nowoczesnej.

Gamnki TULIP posiadaja wyjath grube dno wiel Ciepto z kuchenki
przechodzi do wnetrza gamka w sposob ciagty, bez wahar temperatury, réwnomiernie poprzez
caf ptaszczyzne dna. Gotowanie jest fatwiejsze, potrawy nie przywieraja do dna naczynia.

Dno wielowarstwowe posiada znakomite wiasciwosci termoakumulacyjne,
zapewniajace oszczednos¢ energii. Kuchenke mozna wytaczy¢ z pewnym wyprzedzeniem
przed ukoriczeniem gotowania, ktore przebiega nawet na kuchence ustawionej na niska moc.
Potrawy pozostawione w garnkach zachowuja przez dtuzszy czas wiasciwa temperature.

Patelnia TULIP SUPER STEAK posiada specjalnie wykorniczong powierzchnie
wewnetrzng dna, ufatwiajaca przyrzadzanie stekow.

Garnki TULIP, wyprodukowane w sposdb gwarantujacy intensywne i dtugookresowe
uzytkowanie, spefniajg wszystkie wymogi stawiane zdrowemu, komfortowemu
i oszczednemu gotowaniu.

W garnkach TULIP mozna gotowac na wszystkich typach kuchenek: na kuchenkach
gazowych, elektrycznych, z plyta ceramiczng i indukcyjnych.

Gotowanie w garnkach TULIP
Kuchenke ustawi¢ na maksimum tylko na poczatku gotowania, nastepnie przetaczy¢
na niska, maksymalnie srednig moc.

Kuchenke wytacza¢ z wyprzedzeniem jeszcze przed ukoriczeniem gotowania,
wykorzystac termo akumulacyjne wiasciwosci dna wielowarstwowego.

Dobrac odpowiednia wielkos¢ ptytki g j, $rednica plytki musi byc identyczna

lub mniejsza od Srednicy dna garnka, ptomien palnika w zadnym przypadku nie moze
siegac poza srednice dna naczynia - w przeciwnym razie uchwyty garnka moga poparzy¢
dfonie, ewentualnie moze dojs¢ do ich uszkodzenia.

W zadnym przyp niep ¢garnka p

9

UWAGA!

Przy dtuzszym podgrzewaniu garnka pustego lub niepetnego, na powierzchni elementéw
metalowych moga pojawic sie przebarwienia fioletowe lub brazowe. Przebarwienia te,
nieograniczajace funkcjonalnosci naczynia i niestanowiace zagrozenia dla zdrowia, nie s3
wada wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacji.

Konserwacja garnkéw TULIP
Przed pierwszym uzyciem gamkidokfadnie umyciwytrze¢do sucha. Gotowac zawsze w garkach
aystych, gdyz tylko pod tym warunkiem zachowaja one na state swdj wiasciwy wyglad!

Do czyszczenia garnkéw uzywac zwyktych srodkéw do naczyn, zabrania sie stosowania
substancji agresywnych, chemikaliow i przedmiotéw ostrych. Garnki TULIP mozna czysci¢
za pomocg specjalnego Srodka do mycia naczyn nierdzewnych CLINOX. Garnki TULIP
mozna my¢w zmywarce.

Mocno zabrudzone garnki pozostawi¢ do odmoknigcia w wodzie lub roztworze wody
zdetergentem.

Biate osady pojawiajace sie wewnatrz garnka mozna usunac octem, kilkoma kroplami
cytryny lub za pomocg specjalnego srodka do mycia naczyn nierdzewnych CLINOX. Chodzi
0 osady mineratdw zawartych w wodzie i ich powstawanie uzaleznione jest od warunkow
miejscowych i twardosci wody. Pojawianie sie biatych osadow mozna wyraznie
ograniczy¢ przez dodawanie soli dopiero do wody wrzacej. Biate plamy w zaden sposéb
nie ograniczaja funkcjonalnosci naczyn oraz nie stanowig zagrozenia dla zdrowia, nie s3
wada wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamacji.

Gwarangja 5-letnia

Niniejszy wyrdb objety jest gwarancja 5-letnia rozpoczynajacg sie z dniem sprzedatzy.
Gwarancja nie obejmuje usterek spowodowanych:

- uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z instrukcja uzytk
- uderzeniem, upadklem lub niewtasciwg manipulacja
- nieautory y wyrobU| p dzonymi zmianami

1 uzasadniong reklamacja prosimy zwrdcic sie do sprzedawcy wyrobu lub do dowolnego
punktu serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.
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Blahozelame k zakuipeniu vyrobkov Tescoma a dakujeme za doveru prejaveni
nasej znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na
firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.

Suprava riadu TULIP

Charakteristika

Suprava r|adu TULIP je vyrobena z prvomednej nehrdzavejucej ocele Vdaka svojej
i s tick m

oblym tvarom nadob je vynlkajuca pre pouitie v klasu:kel i modernej kuchyni.

Stprava riadu TULIP je vybavend extra silnym sendvicovym dnom. Teplo zo sporaku
je odovzdané dovnditra nadob plynule, bez vykyvov a rovnomerne po celej ploche dna.
Varenie je jednoduchsie, bez neziadaného pripalovania.

Sendvicové dno mé vynikajlice termoakumulacné vlastnosti, ktoré umoziiujii dsporu
energie. Spordk je mozné vypinat's predstihom pred ukoncenim varenia, varenie prebieha
i pri nizkom vykone sporaku. Pokrmy ponechané v riadoch si dalej uchovaju svoju teplotu.

Panvica TULIP SUPER STEAK je vybavend $pecidinou tpravou vnitorného povrchu
dna pre stylovii pripravu steakov.

RiadyTULIPstivyrobenétak,abyvyhovelinérok i i\ dihodobépouiit
a spliuje vsetky poziadavky kladene na zdravé, komfortné a isporné varenie.

Riady TULIP s vhodné pre vietky typy sporakov: plynové, elektrické, sklo keramické
iindukéné.

Varenie v riadoch TULIP
Spordk nastavte na maximum iba na zaciatku varenia, potom pokracujte na nizky,
maximélne stredny vykon sporaku.

Spordk vypinajte s predstihom eSte pred ukoncenim varenia, vyuzivajte
termoakumuklacnych vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platne, priemer platne musi byt rovnaky alebo mensi, ako je
priemer dna riadu, plameri horaku nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu - v takom
pripade mdzu tichytky palit, pripadne moze dojst k ich poskodeniu.

Prazdne riady nikdy nezohrievajte!

POZOR!

Pri- dlhodobom prehrievani prézdnych alebo nedostatocne naplnenych nadob sa
maze na povrchu kovovych Casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto zafarbenie
neobmedzuje funkcnost ¢i zdravotni nezavadnost riadu, nie je chybou vyrobku a nemdze
byt predmetom reklamécie.

Udriba a starostlivost o riad TULIP
Pred prvym pouzitim riady dokladne umyte a vysuste do sucha. Varte vzdy iba v dobre
vycistenom riade, iba tak zachovate ich dobry vzhlad trvalo!

Riad cistite beznymi cistiacimi prostriedkami, nikdy k Cisteniu nepouzivajte agresivne
latky, chemikélie a ostré predmety. Riad TULIP sa da Cistit Specialnymi prostriedkami
pre istenie nerezového riadu, ako idedlny odporticame cistiaci prostriedok CLINOX. Riad
TULIP méZete umyvat v umyvacke riadu.

Velmi znecisteny riad nechajte odmocit vo vode i v roztoku vody so saponétom.

Ak sa objavia vo vnitri riadu biele usadeniny, vycistite ich octom, niekolkymi kvapkami
citrénu alebo Specidlnym pripravkom na nerezovy riad, cistiacim prostriedkom CLINOX.
Ide o sedimenty mineralov obsiahnutych vo vode a ich tvorenie zavisi od miestnych
podmienok a tvrdosti vody. Tvorbu bielych usadenin vyrazne obmedzite solenim az do
vriacej vody. Biele skvy nijako neobmedzujii funkénost ¢i zdravotni nezavadnost riadu,
nie sti chybou vyrobku a nemdzu byt predmetom reklamacie.

5 rokov zaruka

Na tento vyrobok je poskytovana 5-rocnd zaruka od dia predaja.
Zéruka sa zasadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s ndvodom k poufitiu
- chyby boli spasobené tiderom, padom ¢i neodbornou manipulaciou
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy azmeny

V pripade oprévnenej reklamécie sa prosim obratte na svojho predajcu alebo na niektoré
20 servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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Mocyna TULIP

XapakTepucruka
Mocyna TULIP u3 ] i cTanu. bnaropapa
KOMMNAKTHOi uenbuouepmasemmeu xou(prKuwu C MacCMBHBIMU py4Kamu
W MEraHTHbIM KPYrMbiM GOPMaM OHa 3aMeyaTebHO NOAXOAUT ANA UCMONb30BaHUA
B KNaccuyeckux 1 CoBpeMEeHHbIX KYXHAX.

Mocyna TULIP cHabxeHa 3KCTpa TOMCTbIM MHOTOCAOMHBIM AHOM. Tennio ¢ nauTbl
nepefjaeTca BOBHYTPb MOCYAbl MOCTENEHHO, 6€3 CKaukoB M PaBHOMEpHO Mo Lenoit
TI0LAZV IHA, YTO YNPOLLIAET NPUTOTOBIEHME U NPENATCTBYET NPUTOPaHUIo.

MHorocnoiiHoe AHO 06nanae1 3ameva
CBOWCTBaMH, KOTOPblE NIOMOFalOT 3KOHOMMTb SHEPrHto, [Ty MOXHO BbIKNIOUATH
3apaHee Nepef OKOHYaHWeM MpUrOTOBAEHUA, KOTOPOE MPOXOAMT W NPU HU3KOW
MOLLHOCTH NANTDI. Enmna, 0CTaBNIEHHbIE B NOCYAE, A0NbLUE 0CTAIOTCA FOPAYNMM.

CkoBopoga TULIP SUPER STEAK obnagaer gHoM O cneuuanbHoii BHYTpeHHeil
p i ana T p CTeiiKoB.

Mocyna TULIP u3roToBneHa Takum 06pa3om, utoObl COOTBETCTBOBATL TPeOOBAHMAM
KNOCy/e ANA MHTEHCMBHOTO W ANUTENBHOTO UCNONb30BaHNA.

Mocyna TULIP npurogHa Ana wcnonb3oBaHMA Ha BCeX Tvnax MAMT - FasoBbiX,
IMEKTPUYECKUX, CTEKNOKePaMUYecKUX U MHAYKLUVOHHDIX.

Mpur B nocyae TULIP

V](I‘IOﬂb3)’I7IT€ MaKCMabHYH MOLLHOCTb MANTbI TONbKO ANA HaYana npuroToBeHns,

3arem nepi T €€ Ha HU3KYI0, MaKl - (pefHiok.

Mty i I nepes M NpUrOTOBNEHNA - UCONb3YiiTe
P KauecTBa GHJ! [iHa.

n s

dopKu: AnameTp KOHPOPKM AOMmKeH ObITh
paBHbIM nmbo MeHbLLIMM nmamerpa uHa nocyabl. Inama He JOMKHO BbICTYNATb 33 Kpas
MOCyAbl - B 3TOM C/lyyae pyykun HarpesaroTcs, MHoraa moryt 6bITb noBpeXAeHbl.

Hukorpa He HarpeBaiiTe nyctyio nocyay!

BHUMAHMWE!

Mpy AnuTeAbHOM NeperpeBaHy MyCToil WM HEeAOCTATOYHO HAMONHEHHOI NOCY /bl Ha ee
MeTannnyeckoi MOBEPXHOCTI MOXET NOABUTLCA ¢MUJ1€TOBaﬂ NN KOPUYHEBAA OKpacka.
I7a oKkpacka 06pa3om He CHIKAET (YHKLMOHANBHOCTb U TUTUEHNYHOCTD MOCY/DI, He
ABNnAeTcA ﬁpakom W3[1ennA n He MoXeT 6biTb npeaMeTom peknamauuu.

Yxop 3a nocypoii TULIP

Mlepen nepBbIM UCNIONb30BaHIEM MOCYAY TLUATENLHO BbIMOVTE U BbITPUTE HACYXO.
[oToBbTE BCerja Tobko B X0poLio OTMbITOI nocyae - TONbKO TaK Bbl COXpaHuTe ee
NPeBOCXOAHbII BHELUHNIA BUA HAZ0NTO.

Mocyay moiite ¢ npuMeHeHneM 06bIYHbIX MORLLVX CPEACTB, HUKOTAA He UCTONb3yiiTe
ANA MbITbA arpeccUBHbIE BeLeCTBa, XUMMKaTbl 1 ocTpble npeametbl. Mocyay TULIP
MOXHO MbiTb CMIeLIanbHbIMU MOIOLMMY CPEACTBAMM ANA NOCY/Abl U3 HepXaBeloLLieit
ctanu, pekomerayem motowee cpeacteo CLINOX. Mocyay TULIP moxHO mbiTb
B NOCY,0MOEYHOIi MaLLKHe.

CunbHo 3arp: nocyay np
CpepcTBa.

B BOAE WK pacTBOpE MotoLLero

Ecnu BHYTpU nmocymbl noABATCA Genble MATHa, MOXeTe OTCTPAHUTb UX YKCYCOM,
HecKONbKUMY Kannamit UMOHA N CrieluianbHbiM CpeACTBOM ANA Hepxasetoleit
nocyab - Mmotowum cpepctom CLINOX. MaTha nosBnalotca u3-3a MMHepanos,
CofiepXaLLVXCA B NUTbeBOV BOJIE, U MHTEHCUBHOCTb MX MOABNEHA 3aBUCUT OT MECTHBIX
YCNOBMIE U MATKOCTM BoAbl. [0ABMEHNMe NATEH Bbl MOXeTe CYLIECTBEHHO CHU3UTD,
ecnu bypeTe CONUTL MULLY NOCNe TOro, Kak BoAa 3akunuT. lTATHa HuKkoum o6pasom He
CHIDKAIOT ¢ Tb W TUT Tb MOCYAbI, He ABNAETCA GpaKoM U3penua
11 He MOXeT 6bITb NPeAMeToM peknamaLiu.

TapauTua 5 ner

JlaHHOe U3/ienue UMeeT 5-NeTHUIA rapaHTUiiHbIii Nepuog o AaTbl Npro6peTeHn.
TapaHTWA He PacnpOCTPaHALTCA Ha CleayloLLe Cyyan:

- M3envte GbiNo UCNONb30BAHO C HaPYILIEHEM UHCTPYKLIY 10 UCNONb30BaHMID
- fedeKTbl 0BYCTIOBEHDI YAAPOM, Wi Henp
- V3fenve NoABeprioCh He PEMOHTY unu

B cnyyae 060cHOBaHHOI pekiamaLiuy 06paLuaiiTecs K Ballemy NpoAaBLY WM B OAUH U3
CePBUCHDIX LIEHTPOB, CMCOK Pa3MellieH Ha WwWWw.tescoma.com.



